
�ntipasti
solo o in compagnia

10€

Pissaladière,
 petite pinsa à l’anchoïade, 

fondue d’oignons et olives noires

Fritto misto, chipirons, rabas, 
crevettes et sauce picante 

Gnocchis farcis,
croustillant mozzarella-basilic 

et crème de spianata 

Planche de charcuteries 

Planche mixte charcuterie et fromage 

�iatti
Pia Caesar salade, aiguillettes de poulet 

15€

Pia Caesar salade,
queues de crevettes croustillantes 

17€

Tartare de bœuf 180g, pommes allumettes 
au parmesan, huile de truffe 

19€

Filet de daurade rôti, risotto citron-roquette, 
brunoise de légumes sicilienne

21€

Escalope de veau milanaise, 
linguine sauce tomate

22€

Rib’s de porc caramélisés (minimum 500g), 
pommes paille, bouquet de salade

21€

�ntrate
12€

Soupe froide de tomates, 
billes de mozzarella, sorbet basilic 

et huile vierge

Salade de melon, magret fumé,
stracciatella et croquant italien

Salade de tomates cerises, 
pastèque, burratina, huile d’herbes 

et crème de balsamique

Carpaccio de bœuf, oignons frits, 
copeaux de Grana Padano, croûtons 

et crème d’ail noir

�lat signature
Chipolata tartufata (Maison Larroque), 
pommes allumettes à l’huile de truffe 

et au parmesan, jus au marsala
19€

�lateau d'antipasti 
à partager

18€
Jambon serrano & melon

Brochettes tomates mozzarella
Toast tapenade poivron

Verrine de tomate froide 

En r
oute po

ur la dolce vita !



�insa
 Croquante, saine et goûteuse, la Pinsa Romana est 

préparée avec un mélange de trois farines : 
riz, blé et soja. 

Cette pâte, fermentée pendant environ 48 heures, est 
bien plus digeste et légère qu'une pizza. Hypocalorique, 

elle offre également un apport élevé en protéines.

Pinsa Margherita, fiore di latte et origan 
(base tomate) 

14€

Pinsa Crudaiola, burratina, 
jambon serrano et roquette 

(base tomate) 
18€

Pinsa saumon fumé, 
tapenade tomate-olive, citron 

(base crème) 
20€

Pinsa tartufata, stracciatella, 
magret fumé et champignons 

(base crème) 
19€

Dessert à partager 
Pinsetta nutella, bananes caramélisées, 

boule de glace vanille, crème légère
11€

�asta pia
18€

Pasta Rosso, 
 jambon serrano, tomates cerises, burratina

et copeaux de Grana Padano 
 

Pappardelle alla carbonara,
guanciale croustillant, poivre noir 

et copeaux de parmesan 
 

Ravioles aux tomates séchées et aubergines, 
perles de mozzarella, crème de pesto 

et copeaux de parmesan

Dolci & formaggio
9€

Pia Tiramisu maison 
 

Cœur coulant au chocolat, 
glace vanille et chantilly mascarpone 

Assiette de fruits frais de saison
et sorbet maracuja

Gâteau de Capri, chantilly basilic, shot 
de limoncello et sorbet citron vert

Planche de formaggi 

Café affogato gourmand

Bambini
Pasta Jambon ou Pinsetta Margherita 

ou Pasta Bolognese
-

Glace (2 boules) ou  Moelleux au chocolat
ou Salade de fruits

12€

Fino a 12 anni 


