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Croquante, saine et golteuse, la Pinsa Romana est
préparée avec un mélange de trois farines :
riz, blé et soja.

Cette péte, fermentée pendant environ 48 heures, est
bien plus digeste et [égére qu'une pizza. Hypocalorique,

elle offre également un apport élevé en protéines.

Pinsa Margherita, fiore di latte et origan
(base tomate)
14€

Pinsa Crudaiola, burratina,
jambon serrano et roquette
(base tomate)
18€

Pinsa saumon fumé,
tapenade tomate-olive, citron
(base créme)
20€

Pinsa tartufata, stracciatella,
magret fumé et champignons
(base créeme)
19€

Pasta Rosso,
jambon serrano, tomates cerises, burratina
et copeaux de Grana Padano

Pappardelle alla carbonara,
guanciale croustillant, poivre noir
et copeaux de parmesan

Ravioles aux tomates séchées et aubergines,
perles de mozzarella, créme de pesto
et copeaux de parmesan

Pasta Jambon ou Pinsetta Margherita
ou Pasta Bolognese

Glace (2 boules) ou Moelleux au chocolat

ou Salade de fruits
12€

Pia Tiramisu maison

Coeur coulant au chocolat,
glace vanille et chantilly mascarpone

Assiette de fruits frais de saison
et sorbet maracuja

Géteau de Capri, chantilly basilic, shot
de limoncello et sorbet citron vert

Planche de formaggi

Café affogato gourmand

Pinsetta nutella, bananes caramélisées,
boule de glace vanille, creme légeére
€
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